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2009** ANACARDO TOSTADO ECOLOGICO

Descripcion

Anacardos* pelados y tostados.

(*)= Procedentes de la agricultura ecoldgica.
Origen

Sri Lanka.

Parametros Organolépticos

® Aspecto / Color Anacardos pelados marrén medio
® Olor/ Sabor Tipico de anacardo

Caracteristicas Nutricionales (*)

ANACARDO TOSTADO ECOLOGICO
INFORMACION NUTRICIONAL (100g) I:I Parametros obligatorios en el etiquetado

Fibra | 3,3g

(*) El valor de estos pardmetros nutricionales es informativo, debido a que puede variar segun cual sea la muestra analizada.
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Parametros Fisico-Quimicos

%  Humedad : Max 5%

< Aw: Max 0.85

«»  Aflatoxins B1, B2, G1, G2 (ppb) Max 10
< Aflatoxin B1 (ppb) Max 8

Caracteristicas Microbioldgicas

® Hongos y levaduras (u.f.c./g) <1000 AOAC 997.02

® Recuento total de aerobios (u.f.c./g) <10000 AOAC 990.12

® E.Coli (u.f.c./g) <100 AOAC991.14

o Salmonella (u.f.c./25g) Negativo en 25gr AOAC 993.0716ED
Alérgenos

Misma linea de produccién: Aimendra, avellana, nuez de nogal, pistacho.
En el almacén: Sésamo.

GMO

No requiere etiquetado GMO en cumplimiento del reglamento CE n2 1829 & 1830/2003
Envasado

Bolsas de plastico al vacio en cajas de carton (4x5kg).
Bolsas de plastico de 150gr en cajas de carton de 8 unidades.

Transporte y almacenaje
Conservar bien cerrado en su envase original al vacio.
Almacenar en lugar limpio, fresco y seco.
Evitar olores fuertes o desagradables y calores excesivos.

Consumo preferente

Usar preferentemente antes de 12 meses a partir de la fecha de envasado
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